
乡村振兴 打造“生态+文旅”的科任样板
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科任村的浪漫，始于自然
的馈赠。

站在“保利·自在海”的观
景台远眺：碧海、白沙、礁石与
蓝天相映，海风轻拂，岸边的
棕榄树令人仿佛身处滨海度
假村，自在惬意。

“保利·自在海”是一个集
居住、旅游、休闲、文化、运动、
康养、教育于一体的大型文旅
综合项目，占地规模达 2300
亩，以多元魅力成为晋江旅游
的新地标。

行至海滩，脚踩细腻的
白沙，碰上退潮，追风逐浪间
还能拾贝捉蟹。转身回望，

“保利·自在海”的白色建筑
群在绿坪的映衬中，显得格
外清新。14座白色“蛋壳屋”
民宿让游客推门见海，蓝白
浪漫间颇有几分欧洲圣托里
尼的神韵。

令人期待的是，这里还有
20 处“山海民宿”已获批运
营，即将投入使用。

6.8公里的蜿蜒海岸线，
漫步或骑行中，一个转角的距
离，蓝白浪漫随即切换——闽
南红砖古厝，燕尾脊在蓝天下
画出优美的弧线，一砖一瓦间
藏着科任村的红色底蕴。

科任村是著名侨村，旅外

华侨 2 万多人，村中有
30 多幢红砖古厝为
华侨古民居。古
厝门楣上的南洋
花纹、闽南特色
的“出砖入石”
工艺，藏着科
任人闯荡四海
的故事，也藏着
他们的乡愁。同
时，科任村也是
晋 江 市 革 命 老 区
村，1945年的“科任事
件”仍令人刻骨铭心。

沿着海岸线行走，移步换
景。游客漫步其间，既能打卡
蓝白相间的“圣托里尼”风浪
漫景观，又能探访侨乡留存的
红砖古厝、番仔楼，感受中西
文化在此碰撞的百年印记，这
是科任独有的风景。

可贵的是，科任侨亲对家
乡的牵挂从未中断，一直关
心、支持着家乡的建设。

科任村党总支书记吕子
利介绍，华侨许谋泽捐资 300
多万元建设许明瑶纪念楼，将
作为科任小学青少年活动中
心，进一步改善科任小学的办
学环境；华侨许天助拟投资 5
亿元建设五星级天晶海景度
假酒店。

深沪科任村：蓝白浪漫与闽南古韵交织的“欧洲小镇”
本报记者 施蓉蓉 秦越

6月的晋江，暑气渐浓。本应是农闲时
节，福建省科技特派员黄景煌却依然忙碌在
田间地头，与种植户们讨论下一季的种植计
划，分享新品种试种的心得。

“他带来的不光是新品种、新技术，连怎
么开网店都手把手教，我们增收的路子更宽
了。”种植户张文达谈及黄景煌，语气里满是
感激。在晋江的田间，像张文达这样受益于
黄景煌指导的农户不在少数。这位“90后”

“新农人”，用科技的力量改写着传统农业的
生产方式。

2016年底，黄景煌放弃了国企的高薪
工作，回到家乡承包200多亩农田。“小时候
跟着父亲下地干活，总觉得农业太辛苦了。
但真正离开土地后，才发现最牵挂的还是这
片田野。”他说。

创业之路并非一帆风顺。第一年种植
的马铃薯遭遇销售困境，让黄景煌深刻意识
到：现代农业不仅需要吃苦耐劳，更需要科
技支撑和市场思维。为此，他系统参加新型
职业农民培训，学习市场营销，逐渐摸索出
一套“技术+市场”的现代农业经营模式。

为了提升自己的农业知识和技能，黄景
煌连续多年参加新型职业农民、高素质农
民、乡村产业振兴带头人培育“头雁”项目等
多项农业相关培训。有了丰富的知识积累，
黄景煌也逐渐从一名“取经人”转变成“讲经
人”，开始为“农民田间学校”的“新农人”授
课，向他们科普农业知识、传授农业技术、提
供技术指导、推广成熟经验。与此同时，他
持续提供农业社会化服务，引进新模式和新
品种进行示范和推广，助力传统种植业向现
代农业高质量转型。

“我希望将最新的农业知识毫无保留地
传授给大家，帮助他们实现增产增收。”如何
让有限的耕地释放最大效益？黄景煌的答
案藏在每一次下乡的脚步里。

在晋江市农业农村局、泉州市农科所、
福建省农科院等部门、科研院所的支持下，
黄景煌的农田成了“露天实验室”。他先后
引进试种了甘薯、马铃薯、胡萝卜、旱稻等20
多个农作物新品种，通过对比试验筛选出适
销对路的优质品种，带动一鸣农业科技、国
仁果蔬、恒强农场亩均效益提升20%~30%，
走通了“向良种良法要效益”的路子。

“种子就是农业的芯片。”黄景煌说。为
提高土地利用率，他大力推广“夏种旱稻+冬
种马铃薯”的轮作模式，并试验、推广“闽薯2
号”“旱优 73”“泉珍 12”等优质农作物新品
种。针对土壤重金属污染问题，他还和福建
农林大学资源与环境学院专家团队一起潜
心探索铁与碳酸钙联合施用技术，通过调节
土壤环境减少水稻对镉的吸收，提升粮食安
全性，为重金属污染耕地上其他作物的种植
提供参考依据。这些实践成果，最终化作10
余篇发表在专业期刊上的专题文章和论文。

科技赋能产业，黄景煌的贡献不止于田
间。他参与制定了多项农业技术标准，包括
《地理标志产品 晋江胡萝卜生产技术规程》
团体标准，以及《海峡两岸共通 甘薯栽培技
术规程》《冬作马铃薯膜下滴灌水肥药一体
化栽培技术规程》等泉州市地方标准，推动
农业生产的规范化发展；同时，积极推动“晋
江胡萝卜”等地理标志产品的认证和品牌建
设，增强了区域品牌的市场认可度和附加
值，为全产业链整合增强了产品溢价能力。

“科技特派员就是要做创新火种的传
播者。”走向田野的黄景煌，对“把论文写在
田野大地上”有了更深的体会，“看到农户
因新技术增收的笑脸，比任何论文获奖都
让人满足。”

在乡村振兴的大地上，黄景煌用脚步丈
量初心，以科技赋能农业，书写着新时代农
人的精彩答卷。

黄景煌：把论文写在田野大地上
“扎根于晋江的科技特派员”系列报道③

本报记者 吴晓艳 董严军

与“保利·自在海”仅有一条
马路之隔的科任水库公园，占地
200亩，是科任村生态保护的一面
招牌。

这里原是个普通水库，经过生
态修复后，成了近百种鸟类栖息的
乐园。这里也是“林长制公园”，满
园的花草树木，每一口深呼吸都令
人心旷神怡。

公园里，木栈道、石栈道蜿蜒
于水间，白鹭时而掠过水面。公园
今年的“新居民”——4只黑天鹅，
也成了游客的新宠。

科任村环境向好，号称最美鸟
类的栗喉蜂虎近年来在此出现，吸
引了全国各地的观鸟“发烧友”前
来观赏，并被中央电视台报道。

美出圈的科任也成了新晋热
门取景地。《乘风破浪的姐姐》首支
闽南语MV《心花开》、综艺《盲盒旅
行局》均在科任录制拍摄，国内外
七八部电影电视剧也来此取景。

科任村的魅力正不断升级中。
紧抓列入“滨海生态乡村振

兴示范带”建设村之一的契机，科
任村立足滨海特色，依托“保利·

自在海”的旅游资源，发展乡村旅
游项目。

其中，科任村将把第一任书记
李友梅的故居改造为“科任村乡见
两岸驿站”。

李友梅故居是一座闽南古厝，
目前正在进行建筑加固。该项目
在驿站和民宿建筑外观上，融合闽
南古厝的红砖、骑楼元素与台湾眷
村的怀旧风格，配套迷你影视影院
中心、咖啡馆、民宿等现代元素，打
造标志性景观。

同时，驿站内设置“海上丝绸

之路”主题文化墙，展现两岸沿海
先民开拓海洋的历史渊源；打造

“两岸故事馆”，以沉浸式多媒体互
动形式，展示两岸渔民共祭妈祖等
历史故事，以及现代两岸青年海上
创业、渔业合作的鲜活案例。

此外，“渔耕文化+农家小院”
项目也在同步推进中。该项目占
地面积约 149亩，总体布局包括入
口渔船景观、田园餐厅、林间咖啡
馆、一米菜园、“葱葱那年”、林下氧
吧、水上会客厅、星空露营地、VIP
太空舱、艺术驳岸景观等。

接下来，科任村将加大滨海
民宿建设，鼓励村民将自有古民
居改造为民宿；提升基础设施建
设，进行村庄主干道“白改黑”建
设，让每一个来科任的人，都拥有
更好的体验。

科任村的风景，是滨海与人
文的双向奔赴。这里既有媲美
国际度假胜地的颜值，也有闽南
侨乡的根脉深情。来此一游，你
会明白——真正的“自在”，莫过
于在蓝白浪漫与红砖古韵之间，
找到心的归处。

美景“出圈” 当“圣托里尼”遇见闽南古厝

在晋江市深沪镇，有一个三面环海、依
山傍水的滨海侨村——科任村。6.8公里的
蜿蜒海岸线上，蓝白相间的滨海建筑与闽南
红砖古厝交错，既有“晋江圣托里尼”的“欧
洲小镇”文艺气质，又保留着渔耕文化的质
朴基因。

日前，晋江召开滨海生态乡村振兴示范
带规划建设推进会。作为“滨海生态乡村振
兴示范带”的建设村之一，科任村以生态为
底色、文化为纽带，打造两岸融合的滨海文
旅新名片。

冠军品质溯源
5G智慧工厂彰显实力

参观完盼盼食品产品馆后，张雨霏
在车间外墙的数据看板前驻足。看板
上，生产进度、能耗统计、品控异常等关
键指标实时跳动更新。这场“透明工
厂”直播，是盼盼食品对品质充满自信的
有力宣言。

盼盼食品 5G智慧工厂将品牌对品
质的极致追求展现得淋漓尽致。2023
年，盼盼食品集团斥巨资对集团生产基
地进行智能化改造，引入人工智能、
5G+物联网等技术，并通过与福建联通
合作打造 5G混合专网，实现生产全流
程数字化管理，率先在行业内实现产品
可溯源。

参观中，张雨霏不禁感叹，“盼盼在
食品生产中，将5G等高科技应用得炉火
纯青，还实现了‘零碳’排放，真的让我很
震撼。没想到大家平时吃的食品，背后
有这么硬核的生产技术。”

多年来，正如同张雨霏在赛场上不
断拼搏，盼盼食品也在产品创新和生产
工艺上持续优化升级，这与体育精神中
的奋斗坚持相得益彰。

解锁食品工业“冠军标准”
奥运冠军张雨霏探秘盼盼食品5G智能工厂

本报记者 蔡明宣

镜头前，奥运冠军张雨霏
专注地观看着高速运行的盼盼
食品智能生产线。跟随镜头，
一枚枚盼盼法式小面包的诞生
之旅被千万消费者实时见证。

近日，奥运冠军张雨霏化
身“品质侦探”走进盼盼食品晋
江5G智能工厂，通过多平台直
播，为消费者揭开健康烘焙的
神秘面纱。这场“沉浸式探
秘”，不仅将国民烘焙大品牌盼
盼食品的生产全流程全网公
开，更以 5G 技术、AI 检测、FD
冻干等硬核科技，展现出盼盼
食品传统工艺与前沿科技完美
融合的匠心密码，重新定义食
品工业的“冠军标准”。

品质传承
见证行业升级

作为陪伴“90后”“00后”成长的
国民品牌，盼盼食品如今已成为家
喻户晓的国民烘焙大品牌，并不断
砥砺前行，向国际化食品企业迈
进。从童年记忆到奥运标准，一块
小面包的进化史，正是中国食品工

业升级之路的生动写照。
当奥运冠军的身影穿行在智能

制造车间，当泳池的拼搏精神融入
食品生产线，体育精神与品牌力量
的关联更加紧密。这也印证了张雨
霏在直播中所说的话：“赛场上 0.01
秒的突破和工厂里 0.01%的品质提
升，都是同一种追求。”

盼盼食品用 29 年时间将“匠
心”转化为可量化的科技标准，张

雨霏用 20年职业生涯诠释“坚持”
的力量。二者共同证明：无论是
泳池赛道还是食品生产线，对卓
越的追求永远没有终点。正如盼
盼食品董事长蔡金垵所言：“真正
的冠军品质，是让每个消费者都
能品尝到‘奥运标准’的健康美
味。”这场跨界联动，不仅是感官
盛宴，更是中国制造向全球递出
的“品质名片”。

精神共鸣
冠军与品牌双向奔赴

盼盼食品与张雨霏的合作，源
于双方对“极致”的共同信仰。盼
盼食品 29 年来始终坚守“盼盼食
品是做给自己亲人吃的，盼盼饮料
是做给自己亲人喝的”经营理念；
张雨霏在泳池中不断追求“0.01秒
的突破”，二者在“更高、更快、更
强、更团结”的体育精神中达成价
值共鸣。

在健康与体育深度链接的背
后，是盼盼食品积极践行“健康中
国”战略，响应大健康发展趋势。盼

盼食品从减糖减盐减油到发布低GI
食品，不断通过科技创新和产品创
新，为消费者提供更多安全、营养、
健康的功能性食品。例如，以低GI
高蛋白全麦面包、低GI无糖燕麦高
纤饼干为主的低GI系列产品；山姆
会员店热销的雪梨枇杷露、苹果黄
芪饮等药食同源系列，0糖系列，以
及清洁标签系列等。此外，盼盼食
品不断加大在健康食品研发上的投
入，致力于为消费者带来更多既美
味又健康的食品选择。

盼盼食品副总裁蔡镕骏表示，
“张雨霏的体育精神与盼盼食品的
品牌形象高度契合。在面对困难和
挑战时，张雨霏乐观坚韧的态度，也

与我们常说的‘输赢笑笑’相似。我
们都将以积极的心态去面对每一次
挑战，百折不挠，始终朝着一个目标
努力、奋进。”

在访谈环节，张雨霏品尝了盼
盼食品新推出的巧克力味麦香鸡味
块，并赞不绝口。

“小时候，我就特别喜欢吃盼盼
的梅尼耶干蛋糕和麦香鸡味块。现
在，我也会选择盼盼的烘焙产品作
为早餐。”张雨霏分享道，科学合理
的饮食安排对运动员训练状态和身
体健康的维持具有至关重要的作
用。盼盼食品推出的很多健康营养
的产品，不仅美味，也很适合注重饮
食搭配的人群。

黄景煌（右）查看农作物生长情况。


