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本报讯（记者 曾舟萍 董
严军 秦越 陈巧玲） 1月 1日
上午 9时，晋江池店镇田洋村
田洋九九披红挂彩，一派喜气
洋洋。迎着 2025年第一天的
朝阳，“状元故里结良缘 九九
田园久久甜”——2025元旦九
十九溪田园风光闽南传统婚俗
体验秀活动在此盛大举行。

九对新人的亲朋好友热情
参与，上千市民现场观礼，共同
见证这场极具闽南风味的婚俗
秀，感受池店状元文化的深厚
底蕴和独特魅力，开启新年的
幸福篇章。

活动现场，随着喧天的鼓
乐声响起，一场闽南传统婚俗
秀正式拉开序幕。婚俗秀採用
宋制婚仪，呈现了“状元郎”状
元巡游、绣球招亲、喜结良缘等
精彩婚仪环节，让人仿佛穿越
千年，亲身见证一场宋代婚
礼。与此同时，现场浓厚的庆

典氛围，也让人充分领略“状元
故里 环湾新城”池店镇的独特
魅力。

而后，参与状元集体婚礼
的九对新婚佳偶身着华丽的传
统婚服，按照闽南传统婚礼习
俗，依次进行倒毡礼、同牢礼、
合卺礼、结发礼、执手礼等环
节，许下此生最重要的“白首之
约”。整场婚礼庄重而喜庆，在
场观众欢呼喝彩不断，为新人
们送上温馨祝福。

寻状元故里，品闽味池
店。活动现场，“晋邑古筵”之

“池店状元家宴”的发佈仪式备
受瞩目。以“好滋味、闽南味、
文化味”为宗旨推出的状元家
宴，每道菜品都以状元文化为
魂、以本地特色食材为基、以古
法为主，结合现代烹饪技艺精
心打造，演绎池店独有的晋江
味道。

1 日 12 时许，当“金榜题

名”“登科及第”“连中三元”等
一道道精美菜肴端上桌，闽南
厝餐厅内香气四溢、笑声朗朗，
九对新人及其亲朋各领一桌状
元家宴。在一饱口福的同时，
大家也对状元家宴的“好滋味”
赞不绝口。

值得一提的是，1日上午，
由 18名晋江经济报小记者共
同呈现的“音”为爱田园钢琴演
奏快闪也在田园另一侧温馨上
演。《春节序曲》《社会主义好》
《梦中的婚礼》等一首首优美的
钢琴曲在风光如画的田间流
淌，与周围优美的自然风光相
得益彰，为市民、游客送上一场
听觉盛宴。

“在希望的田野上，遇见一
生的挚爱，幸福久久、快乐久
久、健康久久。作为‘状元故
里 环湾新城’，我们围绕池店
状元文化策划了这场文旅重头
戏。来状元故里、来田洋九九，

结状元婚、吃状元宴、生状元
郎，真正把九十九溪打造成一
张响当当的文体旅融合发展名
片。”池店镇镇长蔡清渠表示。

据悉，2024年以来，池店镇
坚持“以文塑旅、以旅彰文”，主
动承接泉州古城文旅的辐射带
动，深挖状元文化等在地特色文
化资源，精心串联打造了一条古
城周边精品文旅线路，并融合策
划状元故里博状元、状元故里结
良缘、状元故里添福寿、状元故
里拜状元等系列活动。

本次活动由中共晋江市委
宣传部、晋江经济报社、晋江市
文化体育和旅游局、晋江市民
政局、池店镇人民政府、晋江文
旅集团主办。

本报讯 （记者 黄海莲）
状元故里结良缘，礼成再品“状
元宴”。1月 1日上午，在 2025
元旦九十九溪田园风光闽南传
统婚俗体验秀活动中，“晋邑古
筵”之“池店状元家宴”正式发
佈，参加活动的九对新人及其
家属成为“池店状元家宴”的首
批品鉴官。

中午 12时许，九对新人及
其家属陆续来到“池店状元家
宴”品鉴餐厅——闽南厝。主
办方为每对新人精心准备了桌
牌及菜单。新人钟晟东、蓝丽
婷和亲属们落座后，迫不及待
地拿起菜单研究起来。

在“池店状元家宴”的菜单
上，意趣盎然的前菜——“生生
不息”“春风十里”“紫气东来”

“步步生花”“墨香启志”“雏凤
初鸣”“锦绣华章”等，带大家了
解池店的在地文化和宋元海丝
的人文起源。主菜中，“一帆风
顺”“龙虎登榜”讲述了八闽文
宗欧阳詹的事迹；“嘉谷晚成”

“登第皂荚”“连中三元”则涵盖
多位科举状元的经典故事；“正
气丹青”“诗圣信史”“初心如
一”回顾了福建最后一位状元
吴鲁的人生。除此之外，菜单
里还有关于李五、李焕之，以及
池店新时代有关“状元”的诸多

“彩蛋”。
随着一道道菜品上桌，兼

具美味与文化味的“池店状元

家宴”获得了大家的一致盛
赞。“‘状元家宴’的菜品非常丰
富，可以用‘色香味俱全’来形
容。而且每一道菜都有美好的
寓意，象征着吉祥如意，非常适
合与家人、朋友分享。”蓝丽婷
说。

“特别感谢主办方安排的
‘池店状元家宴’，特别好吃、特
别美味，寓意也特别好，对我们
新人的祝福都是满满的。”新人
颜荣宗、曾雅云表示。

据悉，“晋邑古筵”之“池店
状元家宴”是池店镇结合在地

“状元文化”精心打造的一席特

色文化盛宴，以状元文化为主
线，将丰富多彩的状元故事贯
穿其中，每一道菜都传递着中
华优秀传统文化的“好滋味”，
展现了当代池店敢于争先的

“状元”精神。
“泉州正在申创联合国‘世

界美食之都’，各县（市、区）都
有自己的‘一桌菜’，‘池店状元
家宴’是晋江‘晋邑古筵’的一
个新创举。”泉州市申创“世界
美食之都”专家顾问、“池店状
元家宴”专家组组长杨炜峰介
绍，“池店状元家宴”有几个特
色，第一是 IP化，池店有非常悠

久的状元文化，把池店历史上
的状元故事和宴席结合起来，
非常有故事感；第二是山海融
合，池店有山有海，而且许多物
产和烹饪方式中有很强的世遗
文化、海丝文化属性，通过宴席
进行创意表达；第三是时代性，
除了有古代的状元之外，池店
还有很多新时代的“状元”内
涵，比如安踏的行业冠军属性，
而李焕之先生的《春节序曲》也
是中国节庆交响乐“冠军”式的
存在。通过这些元素融合，形
成了“池店状元家宴”人文与舌
尖的交融。

本报讯（记者 许春 陈巧玲） 1月1日上午，位
于晋江市池店镇的李焕之艺术馆正式开馆。

现场，与会领导嘉宾共同为李焕之艺术馆揭牌，
随后参观了艺术馆。

祖籍晋江池店镇的李焕之是人民音乐家、中央
民族乐团第一任团长、中国现代民族音乐奠基人之
一，一生创作了300多首音乐作品。大众耳熟能详的
《春节序曲》《社会主义好》等曲目，都由李焕之作曲。

李焕之艺术馆位于池店镇九十九溪田园风光
区，通过再现李焕之的生平故事、创作经历，讲述李
焕之“七个音符，一部人生”的艺术生涯和浓浓爱国
爱乡情。

“在父亲（李焕之）的音乐生涯中，家乡的文化底
蕴启发着他的创作灵感，家乡的风土人情在他的作品
中也有诸多呈现。”李焕之家属代表、中国传媒大学教
授李大康说，如高甲戏、嗦啰嗹、南音、梨园戏等乡音
的曲调和元素，都曾融入李焕之的作品中。李焕之还
为家乡晋江创作了《晋江之歌》，为池店中心小学写了
校歌等，“这些都体现了父亲对家乡深厚的感情。”

“李焕之艺术馆的开馆，将为晋江打造又一张亮
丽的文化名片。”晋江市音乐家协会主席黄斌说，该
艺术馆不仅是对李焕之的纪念，也将成为后人更好
传承、弘扬民族音乐的桥梁。

本报讯（记者 施蓉蓉 张晋福） 1月1日，晋江
市“沪江十八道”深沪地标宴发佈会在深沪镇文化中
心举行，进一步发掘“地理标志+”潜能，促进地方特
色小吃品牌化、产业化发展，推动“文化+旅游+美
食”融合发展。

半岛深沪，满城滋味。深沪镇以其深厚的历史
文化底蕴和丰富的民俗特色而闻名，创造了拳头母、
鱼丸等近百种特色美食，其中，有 21种国家级名小
吃、10个国家地理标志证明商标。

随着时代的变迁与旅游业的蓬勃发展，传承与
创新成为推动地方特色文化持续繁荣的关键。山海
相拥的深沪镇，将家乡好物融成十项地理标志证明
商标，严选配比食材，幻化出“沪江十八道”，以地标
风味，待八方宾客。

“沪江十八道”从深沪镇地标性美食中汲取灵
感，并组合成多层次的筵席形式，包括前菜、主菜、主
食、汤品、甜汤等五大部分。

其中，“芹香紫英”“风味巴浪”“醋汁花生”等餐
前小菜，以鱼丸、金枪鱼松、紫菜、鳗鱼干、马鲛羹等
特色地标食材，通过烹饪技艺呈现“拳食之乐”“鱼松
鸡丝”“紫丝珠贝”“细烩海鳗”等风味，并组合成多层
次的筵席形式。

地标美食不仅凝聚区域特色、历史文化和匠心
传承，也彰显地方经济活力与发展潜力。深沪镇利
用 10个地理标志产品打造“沪江十八道”地标小吃
宴，进一步扩大本土地理标志的知名度和影响力，助
力特色产业和乡村振兴高质量发展。

启动仪式后，现场还举行深沪小吃同业公会知识
产权保护工作站（商标品牌指导站）授牌仪式、地标宴
团体标准发佈仪式、晋江市文旅产业知识产权保护合
作协议签约仪式、合作酒店签约仪式、地标宴食材交易
对接签约仪式等，通过多方合力，深入挖掘并传承深沪
地区特色美食文化，推动地方美食品牌化、产业化进
程，让“沪江十八道”成为深沪乃至晋江的一张亮丽名
片，让更多人了解并爱上深沪美食文化。
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