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自古以来，茶文化拥有悠
久的历史，其中，斗茶作为一种
独特的茶艺活动，承载着人们
对茶的热爱与尊重。在不少茶
友眼中，好茶都是斗出来的，因
为斗茶不仅有助于茶友交流，
还能斗出高低，比拼各家茶叶
的风采。想要展现你家茶的风
采？想要一决高低？那么，快
来参与2023中国品牌之都（晋
江）铁观音茶王赛。

本次茶王赛将于12月21日
—22日迎来收样，大泉州地区的
茶企、茶商、茶农要抓紧时间备
样啦。值得一提的是，本次收样
地点分为安溪收样和晋江收样，
时间分别为 12月 21日—22日
（上午9:00—12:00、下午2:30—
5:30）和12月22日（上午9:00—
12:00、下午2:30—5:30），收样热

线：15905984428，收样地点分
别为安溪县永安路197—203号
安溪铁观音大师体验店（中国特
产城）和晋江市梅岭街道长兴路
报业大厦一楼，支持快递或是自
己送达。为了确保公平、公正，
届时收样现场，工作人员将在参
赛者的见证下对茶样进行封
样、保存，同时参赛者应在参赛
茶样上写明相关信息。

随着收样时间的临近，
赛事氛围愈发浓厚。各位
参 赛 者 正 在 积 极 备 战 ，希
望 能 在 比 赛 中 脱 颖 而 出 ，
争 夺 茶 王 称 号 ，让 我 们 共
同 期 待 这 场 茶 王 赛 的 来
临 。 届 时 ，茶 界 将 迎 来 一
场 精 彩 纷 呈 的 较 量 ，为 广
大茶友呈现一场与众不同
的茶盛宴。

下周开启收样环节

茶界年度盛典邀你来战

今年初以来，理财市场表现平平，部
分理财产品甚至出现了“破净”现象，使
得高收益银行理财产品难以寻觅。面对
众多投资者旺盛的投资需求，一些不法
分子却动起了歪心思，频频利用“保本高
息”进行虚假宣传，诱导投资消费者购买
所谓的“理财产品”。面对这些金融高息
骗局，如何进行防骗呢？本期我们一起
聊聊。

“保本高息”为饵实施诈骗
一般来说，不法分子往往选择老年

人等防范意识较为薄弱的人群，利用部
分投资消费者对金融投资产品认知不足
的弱点，虚构理财项目或夸大投资收益，
承诺“低风险、高收益”，诱骗老年人投资

“养老服务”，待吸引到资金后携款潜逃，
致使投资消费者血本无归。

“我们平时会对客户进行金融知识
的普及，尤其对老年群体，向他们提示风
险与收益的关系，‘保本高息’的理财产
品切不可信。”晋江农商银行工作人员介
绍。不法分子先利用金融便利、赠送小
礼品等手段，博得投资消费者的信任和
好感，进而向其宣传“公司内部理财”“内
部员工版固收理财产品”等理财产品，诱
骗投资消费者将资金转账到不法分子名
下账户，谎称代为购买，并提供伪造理财
产品确认函，而这样的骗局往往让投资
者损失惨重。

此外，部分不法分子并未取得正规
的理财销售资格，却将自己包装成“专

业”的理财师，通过网络发布“高息”收
益，以学习投资理财技巧为幌子开设理
财课程，寻找诈骗目标。投资消费者受

“高息”收益诱导，也将陷入金融陷阱中。

选择正规金融机构
“资管新规实施后，任何理财产品就

不存在保本保息，在理财收益下滑的大趋
势下，高收益无风险的理财产品几乎是不
可能存在的。”银行人士表示，风险与收益
往往形成正比，收益越高，其风险也越大，

切记天上不会掉馅饼，投资者应审慎选
择，根据自身的风险偏好购买匹配的理财
产品，切勿听信不法分子的“忽悠”。

在接受金融服务时，尤其要注意提
供服务的机构或个人是否是正规机构，
应选择正规持牌机构的官方线上或线下
渠道，注意查验相关机构及销售服务人
员是否具备金融经营、从业资质，认真阅
读产品说明书、详细了解风险揭示书、关
注购买产品的风险等级，不轻易点击不
明链接，不向不明第三方转账汇款。

高收益理财难觅
警惕“保本高息”陷阱

本报讯 记者获悉，日前，泉州市地
方金融监管局会同中国人民银行泉州
市分行、国家金融监督管理总局泉州监
管分局联合印发《泉州市金融支持民营
经济高质量发展若干措施》（以下简称

“措施”），主要包括扩大资金投放、降低
融资成本、提高融资效率、拓宽融资渠
道、完善功能平台五方面及 18条具体
措施。

在扩大资金投放方面，措施要求，
金融机构要充分将降准释放的长期资
金和再贷款、再贴现等结构性货币政策
工具提供的资金更多用于发放民营企
业贷款。在人民银行下达的再贴现总
限额内，每年安排不少于 80%专项额
度，专门用于支持金融机构发放民营企
业和小微企业票据融资。持续加大对
民营企业信贷投放，力争民营企业贷款
同比增速高于各项贷款同比增速。扎
实开展制造业贷款“双提升”工程，推动
金融机构围绕泉州九大千亿产业集群
和三大战略性新兴产业，深入挖掘贷款
增长潜力，逐步提高制造业贷款比重，
力争实现制造业贷款增速高于各项贷
款增速、制造业中长期贷款增速达到
20%以上。

措施要求，金融机构要扩大中小微
企业“提质增产争效”贷款、科技贷、技
改贷、乡村振兴贷等政策性优惠贷款规
模，对技改贷市级财政在省级 2%贴息
的基础上再给予 1%的贴息支持，降低

融资成本。引导金融机构建立创业担
保贷款目标计划、专项激励约束机制，
简化贷款审批程序，加大创业担保贷款
投放。

除了银行的直接信贷投放，措施还
表示将多渠道支持民营企业融资，支持
民营企业发行绿色债券、境外债、熊猫

债等创新产品，拓宽民营企业境内外直
接债务融资渠道。支持符合条件的地
方法人金融机构发行资本补充债券和
绿色、小微、“三农”、双创等专项金融债
券，支持金融租赁公司发行货运物流主
题金融债券，补充资本金和拓宽资金来
源，提高对民营企业的信贷投放能力。

金融支持民营经济高质量发展

泉州出台若干措施

2023中国品牌之都（晋江）铁观音茶王赛

一、赛事时间、地点

●晋江收样：
收样时间：12月21日—22日（上午9:00—12:00、下午2:30—5:30）
收样地点：晋江市梅岭街道长兴路报业大厦一楼
备注：支持快递送达。
●安溪收样：
收样时间：12月22日（上午9:00—12:00、下午2:30—5:30）
收样地点：安溪县永安路197-203号安溪铁观音大师体验店（中国

特产城）
●收样热线：15905984428
●初赛、决赛时间：12月23日
●初赛、决赛地点：晋江喜盈门D1栋别墅华为全屋智能体验店

二、参赛要求

征样范围：泉州范围内的所有茶企、茶叶店、制茶人均可致电报名专
线报名参评。

茶样类别：①浓香型铁观音；②传统型（发酵适中）
茶样要求：为保证本次比赛茶品质量，茶样须为产自安溪境内的2023

年铁观音，鼓励选用滋味醇厚干鲜、香气纯正馥郁浓烈、外形紧结重实、色泽
乌油润、汤色金黄、叶底软亮匀整、干净、观音韵明显持久、具回甘味等特征
的茶叶参赛。

参赛茶样数量：①浓香型铁观音：每个参赛茶样净重8斤；②传统型
铁观音：每个参赛茶样净重1斤。（要求采用通用包装，内外均需标明参
赛名称及联系方式。）

三、赛事规则

1.统一包装：本次比赛秉持公开、公平、公正原则，所有的参赛茶样
在参赛者的见证下，用专用的包装袋包装，并由参赛者在包装袋上写明
参赛信息（茶叶信息、姓名等），届时主办方统一封样保存，比赛现场由评
委随机编号，收样、退样等工作由主办方负责。

2.退样细则：①浓香型获奖的茶样概不退还，主办方有权对参评茶
样进行拍卖、赠送、自用等处置；未获奖项（含优质奖）的浓香型茶样将收
取 1 斤归主办方作评审茶样使用，其余将于比赛结束后退还（退还 7
斤）。②传统型铁观音所有参赛茶样概不退还。

3.评分标准：所有大赛评审专家由全省及闽南高级专业评茶人士组
成，专家将从外形、汤色、香气、滋味等方面进行审评打分，取该组评委平
均分计为最后分数。

四、奖项设置

（一）浓香型：
1.浓香型金奖1名：奖励54990元（1.5万元现金+总价值39990元获

奖茶礼盒10份+专题报道+奖牌+证书）；
2.浓香型银奖3名：奖励16997元（5000元现金+总价值11997元获

奖茶礼盒3份+专题报道+奖牌+证书）；
3.浓香型铜奖6名：奖励10998元（3000元现金+总价值7998元获奖

茶礼盒2份+专题报道+奖牌+证书）；
4.浓香型优质奖10名：专题报道+奖牌+证书。
（二）传统型：
1.传统型金奖1名：1/4版专题报道+奖牌+证书；
2.传统型银奖1名：1/6版专题报道+奖牌+证书；
3.传统型铜奖1名：1/8版专题报道+奖牌+证书。

为了让广大茶友更深入地了
解和品味铁观音的魅力，届时，比
赛现场将有一场别开生面的茶品
鉴沙龙举行。本次沙龙邀请到了
业界大师魏月德亲临现场，为大
家讲述铁观音的相关知识，包括
如何制作、挑选及品鉴。

魏月德是铁观音制作技艺的
传承人，他将为大家详细讲解铁

观音的制作过程。从采摘、
晾青、摇青、杀青、揉

捻到烘焙，魏
月

德将为大家揭示铁观音独特风味
的形成之谜。在这场沙龙中，你
将了解到一颗小小的茶叶是如何
经过精心炮制，最终成为杯中佳
品的。

在挑选铁观音方面，魏月德
也将为大家传授独家的选购技
巧。从外观、香气、滋味、汤色、叶
底等方面，教大家如何挑选出品
质上乘的铁观音。让你在茶海中
寻找到最适合自己口味的那一
款。

当然，品茶也是一门学问。
如何品鉴铁观音？魏月德现

场亲授。从闻香、品

味、回甘、韵味等方面，
让你领略铁观音的韵
味。在这场沙龙中，
你将学会如何品味铁
观音，从而更好地欣
赏到它的美好。这场
茶品鉴沙龙，不仅是
一次知识的传授，更
是一次与大师面对面
交流的机会。在这
里，你可以与魏月德
探讨茶文化，分享品
茶心得，共同感受茶的魅
力。

随着 2023 中国
品牌之都（晋江）铁
观 音 茶 王 赛 的 临
近，备受业界关注
的茶叶盛宴即将上
演。据悉，本届茶
王赛将于下周六迎
来决赛，目前收样
时间已经临近，家
有优质茶叶的小伙
伴可要抓住机会，
切勿错过这场茶界
的盛宴。值得一提
的是，本次茶王赛
的大奖 54990 元，其
中现金为 1.5 万元，
再加获奖茶礼盒 10
份（总 价 值 39990
元）。不仅如此，今
年茶王赛新增“古
早味（中度发酵）”
铁观音，现场更有
制茶大师与大家交
流 铁 观 音 相 关 知
识，例如如何制作
好的铁观音，如何
选、品铁观音等。

本届赛事由本
地主流媒体携手福
建省鸿官通信联袂
打造，旨在为广大茶
商、茶企、茶农提供
一个展示茶品质及
沟通交流的平台，弘
扬和传播铁观音茶
文化。

针对个体工商户在当前及长远发
展中反映的突出问题，近日，泉州市政
府办印发了《泉州市扶持个体工商户
高质量发展若干措施》（以下简称“措
施”），从“降成本、稳经营、减负担、优
环境、拓空间、促发展”等六个方面提
出33条具体举措，全力推动个体工商
户高质量发展。

针对个体工商户融资难、融资贵
等问题，措施要求，通过降低支付手续
费用，加大续贷及融资增信支持，推进
实施创业担保贷款及贴息政策，优化
征信管理服务，便利跨境业务线上办
理等政策措施，为个体工商户提供更
多的金融支持，多措并举缓解资金压
力。

同时，鼓励保险公司针对不同生
产经营特点的个体工商户需求，丰富
产品种类，设计专属保险方案。充分

运用风险管理专业优势，鼓励为个体
工商户提供防灾防损等增值服务。鼓
励创新灵活缴费服务方式，探索简易
化定损理赔模式。个体工商户为已签
订劳动合同的职工及时缴交职工医保
（含生育保险），维护职工合法权益；鼓
励新业态、新模式从业人员以灵活就
业身份参加职工医保，提高医疗保障
水平。

在个体工商户续贷支持方面，措
施鼓励各银行业金融机构在市场化、
法治化原则下，为个体工商户办理续
贷和延期还本付息。积极开发续贷专
门产品或完善现有产品续贷功能，进
一步推广“随借随还”模式，加大续贷
政策落实力度，鼓励推广“闽商易融”
贷款码，主动跟进个体工商户融资需
求，对符合续贷条件的正常类个体工
商户贷款积极给予支持。

相关
阅读

泉州个体工商户
迎新扶持政策

茶品鉴沙龙等你来 大师面对面交流

作为福建经济最强区域茶行
业的一张品牌名片，晋江茶王赛已
连续举办十余年，一直以来秉持

“公开公平公正”原则，坚持“现场
拆样 现场开奖”铁律，深受业界称
赞和参赛者好评。据了解，本届茶
王赛自启动以来，吸引了众多茶
商、茶企、茶农的关注，大家对比赛
充满期待。九壶·中国茶负责人李
美婷告诉记者，晋江经济报社开展
的茶王赛非常不错，通过参加茶王
赛不仅学到不少制茶经验，还结交
了不少爱茶的朋友，非常期待这次
茶王赛的到来。同时，今年自己将
会拿出好茶去参评。

“晋江经济报社开展的茶王
赛非常公平公正。”少训名茶负责
人陈少训表示，正是因为赛事秉
持公开公平公正原则，吸引了不

少像自己这样的参赛者参与。今
年公司将会继续拿出珍藏的好茶
与其他人的茶斗一斗。

记者在走访中了解到，参赛茶
商、茶企、茶农纷纷摩拳擦掌，力求
在这场盛大赛事中一展自家茶叶
的风采。茶界人士纷纷表示，晋江
举办的铁观音茶王赛不仅是一次
茶叶品质的较量，更是一次茶文化
的交流与传承。通过这样的平台，
可以让更多人了解铁观音茶的历
史、文化、制作工艺等，进一步推动
茶叶产业的发展。同时，茶王赛的
举办也有助于激发茶叶从业者的
创新精神，不断提高制茶技艺，为
消费者带来更加优质的茶。不少
茶友纷纷表示，这场茶王赛必将为
铁观音茶产业的繁荣和发展注入
新的活力。

茶王对决引热议

2023 中国品牌之都（晋
江）铁观音茶王赛将于12月23
日迎来茶王争夺赛。本次茶王
赛分为初赛、决赛，届时评委将
根据茶汤、滋味、香气等综合考
评，最终经过层层筛选，选出茶
王。这场赛事不仅是对参赛选
手技艺的较量，更是对品牌实
力的检验。

作为一场汇聚了众多茶叶
品牌和茶界大咖的盛会，本次
茶王赛不仅将为参赛者提供一
展身手的舞台，更将通过立体
化传播，让这场赛事成为众人
关注的焦点。虽说酒香不怕巷

子深，但是在这个互联网时代，
无论是茶企还是茶农都应该多
亮相，走进大众视野，这样才能
让更多消费者了解、认识这个
品牌，提升品牌知名度。

一个好消息告诉你，只要
小伙伴选送的茶样在本次茶
王赛中获奖，均可获得《晋江
经济报》独家专访，届时你的
茶企可在报纸、新媒体等渠道
推送，立体化传播，将有助于
提升品牌知名度和影响力，同
时也能让更多消费者喝到你
的好茶。这么千载难逢的好
机会，千万别错过。

12月23日茶王决赛精彩上演

12月21日—22日迎来收样

本版由本报记者唐淑红、陈荣汉、陈巧玲采写


