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“考场”交织：相互影响降至最低

为期三天的高考顺利结束。对全省60多万学子来讲，人
生“大考”已经结束，但对广东疫情防控来说，战“疫”的“大考”
还在继续。

9日，广东发布考后师生防疫指引，不同群体对应不同防
控措施。其中家庭居住地在封闭、封控区域外的，5月 31日
后，师生在校住宿封闭管理连续计算达14天、连续4次核酸检
测阴性的，可采用严格的点对点方式从学校转运回家，并要按
属地防疫要求，再严格居家隔离观察7天。

既要把疫情对高考的影响降到最低，也要严防高考带来
新的疫情传播风险。广东省教育厅厅长景李虎表示，此次高
考考务工作几乎牵扯到全社会各个环节，考前、考中、考后，任
何一环都不能掉链子。

从“疫情+高温”，到“疫情+暴雨”，再到“疫情+高考”，如
今广东疫情再次迎来新的“考场”——“疫情+端午假期”。

人员非必要不离粤。广东省已对经航空、铁路、公路、水
运出省人员实施核酸检测阴性证明制度，广州、佛山等地人员
离粤核酸阴性证明时间更是缩短至48小时。

活动非必要不举办。端午节期间广东省中、高风险地区
所在地市暂缓举办各级各类大型活动，不得组织龙舟赛事，不
得组织“龙舟饭”等活动。广州将暂时关停罗冲围、海珠等客
运站，并停运市内所有省际长途客运班线。

“就地过节”的倡议正在广东老百姓的朋友圈刷屏。连日来，
载着米面肉菜和粽子的“公交移动超市”驶入广州荔湾区封控区域
石围塘街道。广东省卫健委副主任徐庆锋说：“我们以‘快、严、实’
的要求，落实各项防控措施，确保人民群众健康过节。”

推进“双统筹”：努力实现“两不误”
作为中国经济的重要引擎，广东经济体量举足轻重，也是

境内外产业链、供应链的重要节点，可谓牵一发而动全身。面
对变异病毒，广州没有选择“关门灭毒”。

事不避难。广东在“小”与“大”之间科学统筹推进疫情防
控和经济社会发展。广州、佛山等地陆续实施分级分类防控，
中山、清远、东莞等地也发布了关于强化疫情防控的相关举
措。小至楼栋，中至街道，大至全区，高中低风险区随疫情变
化而调整。

为防止聚集风险，佛山、广州相继暂停或限制堂食，电
影院、KTV、剧院等广州全市密闭娱乐场所暂停营业，这无
疑会给当地服务业带来一定影响。由于防疫措施收紧，广
州南沙港、深圳盐田港等出现一定程度拥堵，货物吞吐效率
有所下降。

广东全省生产经营整体仍运行平稳，重大项目如期推进，
已签合同如约履行。由我国自主设计建造的火车专用运输船

“切诺基”号8日在广州交付美国船东。船东SMC监理公司的
外方负责人表示，中国的防疫速度令人惊叹和钦佩。

广州黄埔区发改局局长杨元师表示，辖区企业有一套完
善的流程，对疫情防控已经处变不惊。近期全区仍在按计划
推动一批重大项目集中开工，涉及500多个项目、年度投资额
超1000亿元。

中金公司发布研报称，目前广东进出口运价指数仍在上
涨，与兄弟省份相比，广东相关经济指标并没有出现异常的下
降，显示广东工业生产目前所受的影响相对较小。

构筑全民防线：防止病毒扩散蔓延
广州本轮疫情是在印度发现的新冠病毒变异株首次在国

内传播的本土疫情，这使得广东的疫情防控成为社会关注的
焦点。

“这种变异株病毒载量显著增加，传播力更强、潜伏期更
短、威胁性更大。”定点医院广州市第八人民医院传染病中心
首席专家蔡卫平说。

万无一失，一失万无。连日来，大规模核酸检测已经覆盖
广东此轮疫情涉及的重点城市和重点区域。为提升检测效
率，实施了5混1或10混1的混采技术，“猎鹰号”气膜方舱实
验室、“火眼”实验室陆续搭建。目前，广东日最大核酸检测能
力已达285万人份。荔湾、海珠、越秀等区的重点区域至少进
行了三轮以上的全员核酸检测。

广州市卫健委副主任陈斌说：“从新增感染病例来看，均
是通过密接排查和社区核酸排查发现。这说明快速及时开展
大范围人群核酸筛查，是实现尽早发现感染病例、尽快切断传
播链条的有效手段。”

广东此轮疫情中，感染的老人、小孩较多，年龄最大的92
岁，最小的 1岁，呈现出明显的家庭聚集性特征。徐庆锋说：

“不少老人存在不同程度的基础疾病，给医疗救治工作带来挑
战，但我们会全力救治每一名患者。”

专家研判认为，省市区三级协调联动，广州风险形势趋于
缓和，但不排除还会有散在病例发生的可能。在疫情中心荔
湾区，白鹤洞街成为疫情防控的重中之重，城中村、握手楼等

“三无”小区的管控和物质保障力度得到进一步加强。
疫情防控有赖全民参与。目前，广东新冠病毒疫苗累计

接种超8000万剂次，全民接种依然是建立国内群体免疫屏障
的有效途径。一些瞒报谎报、散播谣言等行为被公安机关依
法查处。一轮轮核酸筛查让城市“守护者”通宵达旦，忍受着
常人难以忍受的艰辛。屏幕前的肃然起敬不止于点赞，线下
的配合和理解才是对他们最好的致敬。

坚持就是胜利
——广东疫情防控一线直击

新华社广州6月13日电 广州荔湾警方13日对外通
报称，荔湾区三人违反疫情防控居家隔离规定，擅自强行闯
出封控小区被治安处罚。

通报称，6月12日21时许，荔湾警方接到群众举报，称在芳
村汾水花园小区有1男2女不服从小区防控值守人员劝阻，强行
离开封控小区。接报后，荔湾警方立即派员开展调查。

经调查，在隔离期间，该小区居住人员林某基（男，30
岁，广东惠来人）和其妹妹林某、女朋友董某以归还他人物
品为由，强行闯出小区，态度恶劣，并辱骂值守人员。上述
3人拒不执行广州市疫情防控有关决定、命令，擅自离开封
控区域，根据《中华人民共和国治安管理处罚法》相关规定，
荔湾警方依法对3人作出治安处罚。

广州荔湾
三人强行闯出封控小区
被治安处罚

新华社台北6月 12日电 又是
一年端午至。在这个颇受台湾人重
视的传统佳节里，往年街头巷尾都是
一派热闹景象：亲朋欢聚，品粽子、赏
龙舟、拜神明，小朋友乐此不疲地玩

“立蛋”游戏，妇人们忙着取“午时
水”驱邪避瘟……然而，新冠肺炎疫
情居高不下，令台湾今年的端午节格
外冷清，不仅各式各样的活动被迫取
消，民众还要面对团聚无望、菜价飙
升等生活不便，舆论直呼这是“史上
最冷清”端午节。

12日是端午连假第一天。原本熙
来攘往的台北车站旅客稀少。零星旅
客也是一副武装到牙齿的模样——除
了口罩，不少人还戴上护目镜、手套和
面罩，尽量减少与外界接触。

周先生说，他原打算利用端午连
假回南部家乡探望祖父母，但考虑到
疫情仍然严峻，出行会增加感染概
率，甚至传染给家人，不得不作罢。

“虽然通过视讯也可以看到家人，但
毕竟不如亲身陪伴在他们身边，感觉
要差很多。”

5月中旬以来，台湾新冠肺炎疫情
持续升温，确诊人数以及死亡个案骤
升。台湾地区流行疫情指挥中心 5月

19日将全台防疫警戒提升至三级，并
于 5月 25日和 6月 7日两次延长三级
警戒管制期，至6月28日结束。

为防范疫情传播，指挥中心日前
呼吁民众端午假期暂缓返乡、减少流
动，并要求大众运输搭载率须控制在
两成以下。台铁、高铁、城际客运随之
出现退票潮。

不仅大众运输业一片萧条，依靠
内需的零售业、餐饮业也是哀鸿遍
野。在台北，各个商圈人流骤降，不少
店家缩短营业时间，有的只能歇业以
降低成本。

信义区一家主营火锅的老板表
示，每月成本约 20 万元（新台币，下
同）。5月中旬以来，他和店员每日送
外餐近百单，十分辛苦，才勉强维持店
面收入。

“去年端午假期，餐厅生意非常
好，几乎满座。如今只能外带，营收大
跳水，不知还能撑到几时。”松山区一
家餐厅的老板说。

伴随疫情升温，菜价也一路飙
升。有民众向媒体反映，在某传统市
场看到每条丝瓜价格从 25元蹿升至
80元。据了解，近期由于中南部连日
大雨，不少蔬菜瓜果受损严重，影响供

应，加上端午假期采买需求旺盛，导致
价格走高。

在台北某家超市，两颗彩椒标价
98元，市民吴女士犹豫片刻后，没有放
进购物篮。“现在许多人在家防疫，收
入减少，而菜价又节节升高，荷包一再
缩水，心情真是郁闷。”吴女士说。

曾被寄予厚望的网上买菜也是状
况不断。由于近期物流负荷大，农产
品保鲜期短，有时民众收到的蔬菜已
不新鲜，甚至烂掉。有网友说，朋友 5
月 19日寄出冷藏食物，但持续多日包
裹都显示在“宅配中”。待她最终收到
货品，却发现粽子已经发霉长毛，萝卜
糕也已变色坏掉，价值几千元的食物
整箱报废。

在基隆河畔的台北大佳河滨公
园，市民陈女士带着上幼儿园的儿
子骑脚踏车。她说，去年这里赛龙
舟的热闹场面还历历在目，如今大
家都宅在家中不敢出门，反差真的
很大。动物园、博物馆、游乐园都
关了，只能带儿子来河边人少的地
方透透气。

“这大概是最没有气氛的端午
节。只盼早日有疫苗可供施打，让大
家的生活重回正轨。”陈女士说。

疫情笼罩 台湾迎来“史上最冷清”端午节

据新华社 俄罗斯负责新冠疫苗研发的官员12日说，
已在8岁至12岁儿童中测试鼻喷新冠疫苗。

据塔斯社报道，加马列亚流行病学与微生物学科学研
究所主任亚历山大·金茨堡向总统弗拉基米尔·普京介绍，
面向儿童推出的鼻喷疫苗与目前在俄罗斯推广的疫苗所用
药物一样，不过剂量较小，且“用了喷嘴，而不是针头”。

金茨堡说，注射方式会让药物完全进入血液，而鼻喷方
式可以保证进入血液的药物不会超过50%。目前，接受试
验的儿童没有出现发烧等副作用。

加马列亚流行病学与微生物学科学研究所研制出的多款
新冠疫苗已获俄卫生部门审批，包括需接种两剂的腺病毒载
体疫苗“卫星V”和单剂接种的腺病毒载体疫苗“卫星Light”。

俄罗斯对儿童
测试鼻喷新冠疫苗

新华社乌兰巴托6月13日电 蒙古国单日新增新冠
确诊病例数连续多日刷新纪录，13日首次超过2000例。

蒙古国卫生部 13日通报说，该国新增确诊病例 2188
例，累计确诊 76084例；新增死亡病例 10例，累计死亡 375
例；新增治愈496例，累计治愈56947例。

卫生部数据显示，该国首都乌兰巴托疫情最严重，累计
确诊病例达65160例，其他地区疫情也呈快速蔓延之势。

蒙古国卫生部新闻发言人乌干巴亚尔说，确诊病例迅
速增加，导致收治新冠患者的定点医院临近饱和。在单日
新增确诊病例中，青少年儿童占比已达30%以上，这与他们
未能接种新冠疫苗和家长防疫意识薄弱有关。

乌干巴亚尔呼吁民众积极接种新冠疫苗，继续遵守各
项防疫规定，尽量避免外出或聚集。

根据蒙古国卫生部通报，截至当天，已有约189万人接
种至少一剂新冠疫苗。

据新华社 南非监管机构13日宣布，南非将不会分发
使用一家美国工厂生产的数百万剂“问题疫苗”，正与疫苗
供应商强生公司商量换货。

南非卫生产品监管局发表声明说，该机构评估美国食
品和药物管理局提供的数据后，决定不发放强生公司交付
的可能存在原料污染问题的新冠疫苗。

南非卫生部官员说，这一决定涉及200万剂强生疫苗，
它们目前储存在南非最大药企爱施健公司的一座实验室内。

这名官员说，南非政府正与美国强生公司商量退换这
批疫苗。

美国食品和药物管理局11日通报，美国新兴生物科技
公司旗下一家工厂所产多批强生新冠疫苗“不适合使用”。
这家工厂位于马里兰州巴尔的摩市，先前同时生产两款新
冠疫苗，一款是强生疫苗，另一款是阿斯利康疫苗。

涉事工厂先前出现诸多问题，包括搞混强生疫苗与阿
斯利康疫苗的原料成分、卫生不达标、生产流程不规范等，4
月遭药管局勒令停产。

美国《纽约时报》等媒体11日援引消息人士的话报道，
药管局要求强生公司“必须废弃”大约6000万剂问题疫苗。

欧洲药品管理局11日在一份声明中说，巴尔的摩工厂
出现原料污染问题前后，强生公司向欧洲交付了一批疫
苗。作为预防措施，欧洲药管局不推荐在欧洲使用这批疫
苗。路透社报道，这批疫苗数量数以百万计。

数百万剂强生疫苗报废
南非要求换货

蒙古国新冠确诊病例
单日新增首超两千

6月12日是2021年“文化和自然遗产日”，传
统美食是非物质文化遗产的重要组成部分。

在最新公布的第五批国家级非遗代表性项目
名录中，徽菜烹饪技艺、川菜烹饪技艺、柳州螺蛳
粉制作技艺等多个饮食类项目位列其中。

曾经的家乡味，如今成为集体记忆。
越来越多的地域美食，被挖掘、传播和保护。

“干饭人”们，看看下面这些舌尖上的非遗有
你常吃的吗？ 新华社

徽菜：“重油、重色、重火功”
臭鳜鱼、毛豆腐、清蒸石鸡……这些孕育自古

徽州地域的美食，早已遍布全国。
徽菜是徽州地区风味菜肴的总称，其烹饪技

艺形成于北宋，流行于南宋，成名于清，已被列为
我国国家级非遗项目。

有别于其他菜系，传统徽菜在烹饪方式中，
擅长烧、炖、蒸，并且重油、重色、重火功。需要根
据菜肴特点，巧妙运用微火、文火、武火等不同的
火候，令烧菜软糯不失其形色、炖菜汤醇味鲜不
失其魂。

据安徽省文旅厅非遗处相关负责人介绍，徽
菜伴随徽商远行足迹，分布区域广泛。除徽州本
土外，徽菜馆亦广泛分布于全国各大城市。

朝鲜族泡菜：
集合“辣、咸、甜、酸”的开胃菜

在我国朝鲜族传统饮食中，泡菜是最有代表
性的食品之一。其制作技艺被列为我国国家级非
遗项目。朝鲜族泡菜从广义上讲，包括泡菜、小咸
菜、酱腌咸菜，其中最常见的是以白菜为主料腌制
的咸菜。

腌制泡菜，不是简单的“泡菜+盐”，制作中
的原料选择、食盐处理、作料调制都十分讲究。
古代泡菜用咸盐或醋腌制，现代泡菜把辣椒、大

蒜、生姜等调味品加入后，使原来只有咸味或酸
味的泡菜，变成具有辣、咸、甜、酸等多种味道。

淮南牛肉汤：红油“点亮”味蕾
在遍布全国的淮南牛肉汤门店中，究竟哪一

碗才是正宗？
作为安徽省省级非遗项目，淮南牛肉汤具有鲜

醇、清爽、浓香的特点。需要先用牛骨头熬汤，直到
汤清味浓，再在汤里加入牛肉熬煮。等关键汤头有
了，店家会把薄薄的牛肉片、千张、豆饼和红薯粉放
在台面上。在客人到来后，将所选材料下锅烫熟，浇
上浓香滚烫的汤汁，再加些红油，一碗浓郁鲜美的地
道牛肉汤便大功告成。

红油是淮南牛肉汤里暗藏的“玄机”，由红辣
椒在牛油里炸制而成，因此辛辣味中又冒着油香，
深受食客们喜爱。

横山炖羊：肉质鲜嫩的迎宾菜
在陕西省榆林市横山区，热腾腾的炖羊肉是

当地人迎宾待客的主菜。
有何独特之处？原来，这里盛产地椒叶、细叶

韭、百花草等植物，并有清澈无污染的天然泉水，
这些都是提高羊肉味美的最佳原始饲料，所以横
山羊肉以肉质鲜嫩著称。

一千多年来，当地人民探索总结出一套独特
烹饪工艺，包括选羊、宰羊、炖肉等程序，其中不仅
羊肉品质要优、调味品搭配要精，对肉块大小、炖
肉时肉与水的比例等均有细致的要求，这一制作
技艺也入选为陕西省省级非遗项目。

华阳糍粑：土豆做的咸辣口糍粑
在陕西省华阴市秦岭山脉腹地，由于山里温差

大，农作物生长时间长，当地人发现，这里所产土豆
的淀粉含量高、口感好，便用来做糍粑原料。

谈起华阳糍粑，不得不说浆水菜。浆水菜是
将煮过面条的清汤，或用煮熟稀面糊倒入陶罐中
发酵，待其呈现酸香，加入芥菜、芹菜、萝卜缨等山
蔬，密封陶罐浸泡而成。

不同于其他地方甜口糍粑，华阳糍粑浇上特
质的浆水菜，再放入油泼辣子，以“酸汪汪，辣爽
爽”的咸辣口著称。

乳扇：牛奶制成的“扇子”可咸可甜
乳扇是云南省大理白族自治州的州级非遗项

目，由鲜牛奶萃取制作而成。
不同于普通的炸奶卷，其制作工艺考究，先

将部分牛奶发酵成酸奶，放入锅中加热至 70至
80摄氏度，再把一定数量的鲜牛奶舀入锅里，用

木勺慢慢搅动，待凝结成粉团状后捞出揉捏光
滑，再用两支粗木筷轮番摊卷成薄片，两端拉出
角，卷裹在竹制的乳扇架上晾晒干即成，大致如
菱角状竹扇之形。

乳扇的吃法多种多样，可干吃也可煎、烤、煮，
可咸口也可甜口。最常用的方法是，用菜油煎黄
后撒盐或白糖食用。

中华饮食文化博大精深，有太多的美味等你
去品尝，虽说吃的是味道，但品的是文化。

“干饭人”这些舌尖上的非遗有你常吃的吗？

新华社广州6月12日电 疫情，突如其来。自5月21日广州、深圳报告本土新冠肺炎疫情以来，广东统筹推进疫情防控和
经济社会发展，战高温、防暴雨，刚刚平安度过“疫情下的高考”，又严阵以待迎来“疫情下的端午”。坚持就是胜利，广东疫情防
控沉着面对一个又一个“考点”，这个中国经济的重要引擎依然轰鸣，全民战“疫”依然全速推进。

6月10日下过大雨后，在广州荔湾区白鹤洞街广钢新城，一位社区防疫志愿
者防护面罩上布满水珠。 新华社记者 邓华 摄

朝鲜族泡菜。 图片来源于网络

乳扇。 图片来源于网络


